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PLANO DE DISCIPLINA 

 

Disciplina: Química Enológica  Turma: VE14 

Carga Horária Total:  

40  horas 
Carga Horária Teórica: 

40 horas 

Carga Horária Prática: 

00 horas 

 

EMENTA  
 

 Composição química do mosto e do vinho. Isolamento de compostos orgânicos. Identificação de 

compostos orgânicos e inorgânicos Determinações físico-químicas e analíticas. Avaliação qualitativa em 

vinhos 

 

OBJETIVOS 

 

Objetivo Geral 

 

Conhecer as metodologias de isolamento e elucidação estrutural de compostos químicos presentes 

em vinhos. 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO DISCRIMINADO 

 
01.  Aula síncrona (2 horas): Composição química do mosto, do vinho e derivados. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

02. Aula síncrona (2 horas): Princípios químicos de estabilização em vinhos. 

Aula assíncrona (2 horas):  Leitura material + Atividade. 

 

03. Aula síncrona (2 horas): Princípios químicos de estabilização em vinhos. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

04. Aula síncrona (2 horas): Isolamento de compostos orgânicos: cromatografia em camada delgada, 

cromatografia em coluna. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

05. Aula síncrona (2 horas): Isolamento de compostos orgânicos: cromatografia líquida de alta eficiência 

e cromatografia gasosa. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

06. Aula síncrona (2 horas): Tira-dúvidas/revisão.   

Aula assíncrona (2 horas): 1ª Avaliação de Aprendizagem. 

 



 

07. Aula síncrona (2 horas): Identificação de compostos orgânicos e inorgânicos: espectroscopia 

ultravioleta/visível, espectroscopia de infravermelho. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

08. Aula síncrona (2 horas): Identificação de compostos orgânicos e inorgânicos: arranjo de diodo, 

espectrometria de massa.  

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

09. Aula síncrona (2 horas): Identificação de compostos orgânicos e inorgânicos: espectrometria de 

ressonância magnética nuclear H¹ e C¹³ e absorção atômica. 

Aula assíncrona (2 horas): Leitura material + Atividade. 

 

10. Aula síncrona (2 horas): Tira-dúvidas/revisão.  . 

Aula assíncrona (2 horas): 2ª Avaliação de Aprendizagem. 

SAR: 40 h 

 

 

 

PROCEDIMENTOS METODOLÓGICOS 

 

Encontros assíncronos: Aulas gravadas com apresentação de slides show, link com vídeos-aula, 

atividades de fixação, material de apoio para leitura. Encontros síncronos: Encontros para tirar dúvidas e 

comentar atividades e avaliações.  

 

CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO (Instrumentos e valores) 

 

1ª Avaliação (a distância): Prova com questões objetivas e discursivas – Valor: 0 a 6 + Atividade -Valor: 

0 a 4 

2ª Avaliação (a distância): Prova com questões objetivas e discursivas – Valor: 0 a 6 + Atividade -Valor: 

0 a 4 
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